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Ricerca di proteine 
alternative:

a) Sostituzione di parte 
dell’alimentazione di 
carni con prodotti 
plant-based 
(sostitutivi delle 
proteine animali)

b) Proteine da farine di 
insetti

c) Proteine da carni 
artificiali biocostruite

Dinamiche di 
consumo 
strutturali

Meno consumo di carni ma 
di maggiore qualità: 
si mangerà meno carne ma si 
preferiranno carni eccellenti, 
dalla forte caratterizzazione

Appagamento di 
bisogni emotivi 
accanto a quelli 
fisici:
a) Territorialità
b) Benessere 

animale
c) Sostenibilità



La strategia Farm to Fork mira ad accelerare la nostra transizione verso un 
sistema alimentare sostenibile che dovrebbe:

✓ avere un impatto ambientale neutro o positivo
✓ contribuire a mitigare il cambiamento climatico e ad adattarsi ai suoi impatti
✓ invertire la perdita di biodiversità
✓ garantire la sicurezza alimentare, la nutrizione e la salute pubblica, 

assicurando che tutti abbiano accesso a cibo sufficiente, sicuro, nutriente e 
sostenibile

✓ preservare l’accessibilità economica dei prodotti alimentari generando ritorni 
economici più equi, favorendo la competitività del settore 
dell’approvvigionamento dell’UE e promuovendo il commercio equo



I tratti eccellenti del
SUINO DELLA MARCA

Pascolatore

Allevato 
all’aperto

Adatto a 
terreni 

marginali

Docile

Qualita’ 
delle carni e 
del grasso

Buona 
prolificita’

Buona 
carnosità



Incrocio 
di tre 
razze 

italiane



Un partner fondamentale: Andrea Sgariboldi













I tratti eccellenti del
SUINO DELLA MARCA

sono riscontrabili al consumo. 
Una qualità percepibile al gusto !

• Attenzione alle dinamiche di salute e benessere tanto delle 
persone che degli animali

• Valorizzazione del territorio
• Qualificazione di tutta filiera che adotta pratiche sostenibili di 

allevamento
• Fornire al consumatore una carne eccellente sotto tutti i punti di 

vista, gustativi ed emotivi





Emiliano Baldi

e.baldi@baldifood.it

Grazie per l’attenzione!

www.arca.bio/s-m-s-m
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